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GAEC RIZET A OUDRY [71) / En 2013, le Gaec Rizet a construit une nouvelle
chévrerie ainsi qu'une nouvelle fromagerie. Soucieux de moderniser leur
outil de travail et de développer la production caprine sur I'exploitation,
les associés ont opté pour des installations a la fois spacieuses, bien
mécanisées, ergonomiques et méme esthétiquement réussies.

Nouveau batiment

, esten 1991 que la famille Ri-
zel s'est remise & la produc-
lion caprine. La premiere che-

vrerie avait élail aménagée dans une
ancienne étable, de méme que la pre-
migre fromagerie digne de ce nom. Puis,
une nurserie neuve avu le jouren 2004,
D'une surface de 450 m?, la chévrerie pre-
miére mouture a accueilli jusqu'a 160
chévres, traites dans une salle 2 X §
postes, construite sous un ancien
stockage a fourrages. En 2013, le bati-
ment est arrivé a saturation avec 220
chévres en production. La salle de traite
atteignait alors vingt ans d'age. « A l'ori-
gine, c'était une beile salle de Iraite qui
allait bien pour cent chévres ! », conlie au-
jourd'hui Francois-Régis qui a rejoint le
Gaec familial en 2004, Mais avec plus du
double d'animaux, le temps de traite
s'élait considérablement rallongé au
point d'atteindre « six heures par jour
plus une heure de pettayage, soit un to-
tal de sept heures par jour rien que pour

Vite fait, bien fait! /

Adeptes de U'autoconstruction depuis
loujours, les membres de |3 famille Ri-
zet ont pour habitude de faire appel @
|a Sica La Truelle pour tous leurs gros
travaux. |l en avait été ainsi pour la réa-
lisation de (a mise aux normes de leurs
batiments d'élevage en 2000. Pour leur
nouvelle chévrerie, la Sica les 3 aidés
pour les fondations, les dallages, la
réalisation des quais de traite, les car-
relages, le coulage des murs et des
bétons banchés, lesenduits... Joseph,
le magon de la Sica, est intervenu de
" début février 3 aoiit 2013, période de
réalisation du chantier, soil sept mois
seulement pourdes réalisations aussi
importantes, fait valoir Francojs-Ré-
s,
Pepdant les gros travaux de magon-
nous étions quatre membres de
“~enpermanence pouraider Jo-
“a'éleveur qui souligne que
e aux célés du macon
'3 clé pour que la for-

Les qellaire mge‘es de cases de Lz chévrerie sont desservies par det
terme, le batiment abritera 350 chévres en production.

pour l'atelier caprin

£\

(2 traite des chéyres! », rapporte 'éle-
veur, Cing heures de travail supplé-
mentaires étaient par ailleurs néces-
saires pour nourrir le troupeau pendant
la période d'affouragement. Les jour-
nées étaient bien remplies ! Deux d'en-
tre eux élant complétement accaparés
par U'atelier caprin et un autre ne pou-
vant se consacrer que trés brievement
aux autres travaux de la ferme.

C'estautour durituel café familial du ma-
tinque les Rizet ontimaging de construire
un nouvel outil de travail. « Nous arri-
vions & une charge de travail trop impor-
tante. Les animaux éiaient logés dans de
mauvaises conditions. Sombre, mal ven-
tilé, le batiment était devenu pour nous
un vrai probléme », se souvient Fran-
cois-Régis. Les trois fréres - Frédéric,
Xavier, Francois-Régis - allaient bientat
&tre rejoints par Emeric, le fils de Fré-

mule soitefficace financierement. Une
grosse parlie des bétons a été réali-
sée en féyrier, périoda ol le gros des
vélages du Gaec était passé et les ché-
vresen partie taries, précise U'éleveur.
«Quand an réalise de tels ouvrages, des
liens se créent avec le macon. l apporte
savision, san canseil.. [Lnous évite aussi
de nous contredire entre associds! »,
confie Francois-Régis,
« La présence du magon ohlige aussi a
respecier les horaires alors qu'en son
absence, les éleveurs ont du mal a se
libérer des travaux de la ferme pour se
cansacrer au chantier en temps et en
heure», fait remarquer le président de
la Sica La Truelle Francois Mathieu.
Autre spécificité des travaux réalisés
avec la Sica, cette derniére établit au
jourlejour z liste des matériaux & four-
nir, ce qui déleste les intéressés du
choix technigue des fournitures tout
en leur laissant la possibilité d'ache-
terdirectemnent les matériaux gagnant
au passage la marge que préléverait
une entreprise.

Marc Labille

S & [
x tapis d'alimentation de 50 m de long chacun. A

déric. Pour eux, « c'étai (e moment de
réaliser cetinvestissement pour permet-
tre le développement de ['atelier caprin
tout en installant Emeric, sans avoira re-
prendre trop de lerrain ». En agissant
ainsi, le Gaec a d'ailleurs fait le choix
« d'agrandir Uatelier dont Uhorizan était
le plus clair », confie Francois-Régis. En
effet, au démarrage de U'atelier caprin
au début des années quatre-vingt-dix,
ce sont les bovins qui « palliaient » au
revenu de l'exploitation. Aujourd'hui, les
deux aleliers sont complémentaires.
« Dans le contexle actuel, nous ne re-
grettons pas détre diversifids », confie
Uéleveur. Etdepuis 25 ans, I'exploitation
a réussi a stabiliser ses débouchés et
son réseau commercial.

Avec un systéme d'alimentation basé
sur un affouragement quolidien en vert
« pour produire un lait AOP », la famille
Rizetvoulait « une chévrerie qui permette
2 une personne de se débraviller seule
de |a traite & l'alimentation », explique
Francois-Régis. Cet impératif était no-
tamment inspiré par la gestion des week-
ends. Autre condition: que la fromage-
rie soit implantée & proximité de (a
chevrerie pour ne plus avoir  transfé-
rer le lait. Faute de terrain disponible au-
tour de la ferme, les associés ontd(i faire
montre de beaucoup d'astuce pour im-
planter leur nouvelle installation,
D'abord, ils ont été contraints de démo-
lir un ancien poulailler dont la transfor-
malion aurait été trop coliteuse. Imagi-
née au départ dotée d'un seul coulair
centrald'alimentationde 100 mde long,
la chévrerie a été finalement scindée en
deux couloirs de 50 m. Elle est donc moi-
tié moins longue mais plus large (25 mi.
Quarnit 3 la fromagerie, elle a pu étre
aménagée sous une ancienne stabula-
tion & génisses qui abrite aussi la nur-
serie et les chevretles,

La chévrerie est équipée de deux tapis
d'alimentation desservant chacun deux
rangées de cases toutes équipées de
cornadis. Deux trémies distributrices

+

Francois Mathieu, président de la Sica L

2 Truelle et Frangois-Régis Rizet dont

le Gaec a pour habitude de faire appel 2 la Sica pour tous ses gros travaux de

magonnerie.

autochargeuses et programmazbles sur-
volent ces tapis pour déverser les cé-
réales et les concentrés. A Uextrémité
du batiment, les deux (apis débouchent
sur une aire bétonnée ol les éleveurs
les approvisionnent en fourrage vert ou
enfoin. Ala balle saison, Uaffouragement
est effectué quatre fois par jour & l'aide
d'une faucheuse autechargeuse. Un frac-
tionnement des repas quiincite les che-
vras & mieux valoriser la ration, précise
Francois-Régis. En hiver, les chévres
ont droit & trois repas da foin.

Avant chaque ré-affouragement, le ta-
pis esl vidé de ses refus, Ces derniers
sont redonnés aux bavins a Uengraisse-
ment. « L inconvénient du batiment estson
paillage », reconnait Francois-Régis.
« Effectué depuis les deux tapis d'ali-
mentalion, il prend irois quarts d'heure
par jour, signale |'éleveur. Un poste qui
sera amené a éire modernisé dans les
années 4 venir » , confie-t-il. La stabu-
lation n'est parcourue que par un seul
couloirbétonné ne laissant passer qu'une
personne.

au

le la jour

Située & l'extrémité du batiment oppo-
sée a l'aire d'arrivée des fourrages, la
salle de traite est de type « ligne haute
simple équipement », Elle a une capa-
cité de 2 X 26 chévres traites par 26
postes. Une ration de concentrés estau-
tomatiquernent distribuée aux chévres
durant leur séjour en salle de traite.
L'équipement de traite estdoté d'un sys-
teme de décrochage automatique. Avec
cette nouvelle salle de traite, il faut comp-
ter une heure quinze pour traire les 325
chévres a une seule personne. Trente
minutes supplémentaires sont néces-
saires pour le nettoyage final.

Coté fromagerie, siles taches sont glo-

balement moins mécanisables quedans
\a partie élevage, les Rizet ont malgré
tout investi dans un outil de travail spa-
cieux, moderne et fonctionnel. Un lac-
foduc conduit automatiquement le Lait
de la salle de traite au tank en froma-
gerie. Perché en hauteur, le tank ali-
mente les bacsde 2 salle da caillage par
gravité, En pic de production, « la salie
de caillage regoit jusqu'a 960 litres par
Jour », fait remarquer Francois Régis. A
cGté, unz vaste salle de fabrication sert
aumoulage des nombreux framages lac-
tigues élaborés par le Gaec, dont le fa-
meux charolais AOP. La fromagerie
compte deusx salles de séchage, per-
mettant de s'ajuster au volume de pro-
duction saisennier de | élevage. Les Ri-
zet ont investi dans un puissant
isselle pour le nettoyage du ma-
tériel. Grace a ce nouvel outil de travail,
le Gaecest parvenu a faire évoluer la pro-
ductionde 150000 a 220000 litres de lait
par an en 2015 et cela tout en augmen-
tantle nombre devaches charolaises de
95 a 110 vélages. Pourtant, le nombre
d'associés est resté le méme. Daniel et
Chantal, tous deux retraités, sont tou-
jours présents pour les livraisons, la
comptabilité et diverses tiches. Depuis
2008, Amélie - 'épouse de Francois-Ré-
gis - est salariée a plein-lemps et a no-
tamment en charge la fabrication des
fromages et la facturation. Aux périodes
de pointe, le Gaec fail inlervenir aussi le
service de remplacement féminin ou une
salariée saisonniére,
Au-delades gainsindéniables entermes
de temps et de confort de travail, les as-
sociésont constaté quedepuisqu'ils ent
inauguré leur nouveau batiment, im-
planté tout au bord de la route du ha-
meau du Montot, lesventes de fromages
ont beaucoup progressé ! La cerise sur
le gateau en quelgue sorte.




